Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zakup blendera recznego z Serii Lata 50-te Smeg.
Wybierajgc jeden z naszych produkt, wybrali Panstwo rozwigzanie, w kiérym walory
esfetyczne oraz innowacyjne wzornictwo techniczne oferujq unikalne przedmioty
wyposazenia wnetrz.

Urzgdzenia gospodarstwa domowego firmy Smeg doskonale komponuig sie z innymi
produkfomi tej samej linii stajgc sie jednoczesnie prawdziwg ozdobg Waszej kuchni.
Mamy nadzieje, ze bedq Panstwo mogli w petni doceni¢ zalety swojego nowego
urzgdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com lub
www.smeg50style.com.

Model HBFO2

Blender reczny z akcesoriami
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1 Ostrzezenia

1.1 Wprowadzenie

Wazne informacje dla uzytkownika:

Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqce
instrukciji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzqdzenia i dofgczonych
akcesoriow.

L

Uzytkowanie
g~ | |nformacje na temat uzytkowania.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Przepisy

-

> Lista przepiséw.

Ostrzezenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Informacja

Porada

| = 9 %

Ostrzezenia

1.2 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stfanowi infegralng
cze$¢ urzadzenia i powinna by¢
przechowywana w catoéci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caly okres
eksploatacii urzadzenia.

1.3 Przeznaczenie

* Uzywac urzgdzenia wylgcznie w
zamknietym otoczeniu.

* Urzgdzenie jest przeznaczone
wylgcznie do uzytku domowego.

* Urzqdzenia mozna uzywad do
miksowania, rozdrabniania, mieszania i
emulgowania réznych sktadnikéw. Poza
tym, w pofqczeniu z akcesoriami moze
rozdrabnia¢/mieli¢ mieso, sery, chleb,
fuczenia ziemniakdw i innych warzyw
lub do ubijania jajek oraz $mietany.
Kazde inne uzycie jest nieprawidtowe.
Nie uzywad urzgdzenia do celéw
innych niz te, do ktérych zostato
przeznaczone.

* Urzgdzenia mozna uzywad:

* w kuchni dla pracownikéw sklepow,
kuchni dla p ikow sklepe
biur i w innym otoczeniu pracy;

* w gospodarstwach rolniczych/
agroturystycznych;
e w hotelach, motelach i residence do
uzytku klientow;
* w pokojach do wynajecia.
* Urzqdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze

zewnetrznej lub w potgczeniu z
systemami zdalnego sterowania.



Ostrzezenia

1.4 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

W celu zapewnienia bezpiecznego
uzytkowania zastosowad sie do wszystkich
ostrzezen dotyczqcych bezpieczenstwa.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje.
Natychmiast po uzyciu odigczyd
urzqdzenie od gniazdka prgdu.
Podczas eksploatacii urzgdzenia nie
nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru.

Przed czyszczeniem i po kazdym uzyciu
odtqczyé urzadzenie od zrodia
zasilania.

Przed zmiang akcesoriéw lub

zblizeniem sie do czeséci w ruchu
podczas funkcjonowania, nalezy
wezesnie] wylqczy¢ urzadzenie |

odiqczy¢ je od gniazdka elekirycznego.

Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia, kabla
zasilajgcego ani wiyczki w wodzie lub
innej cieczy.

Nie uzywa¢, jezeli kabel zasilajgey lub
wiyczka sq uszkodzone, jezeli
urzqdzenie upadto na ziemie lub
zostato w jakikolwiek inny sposob
uszkodzone.

Jesli kabel zasilania elekirycznego jest
uszkodzony, celem unikniecia
mozliwego ryzyka nalezy skontaktowaé
sie z serwisem fechnicznym, kidry
dokona jego wymiany.

Nie dopusci¢, aby kabel zasilajgey
wchodzit w kontakt z ostrymi
krawedziami.

Aby wyciagng¢ wiyczke z kontaktu,
nigdy nie ciagnq¢ za kabel.

A

Nie umieszczad urzqdzenia na lub w
poblizu kuchni gazowej lub elekiryczne;,
wewngtrz pieca lub w poblizu zrodet
ciepta.

Nigdy nie nalezy prébowa¢ naprawiaé
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego specialisty.
W przypadku awarii, naprawa
urzqdzenia moze by¢ wykonana
wylgcznie przez wykwalifikowany
personel.

Nie nalezy modyfikowaé urzqdzenia.
Nie nalezy nigdy probowad gasi¢
plomieniai/lub pozaru woda: wylgezy¢
urzqdzenie, wyjqé wiyczke z gniazdka i
nakry¢ pfomien pokrywkq lub kocem
gasniczym.

Przed montazem, demontazem,
czyszczeniem oraz po kazdym uzyciu
odtqczy¢ urzqdzenie od zrodia
zasilania.

Urzagdzenie nie stuzy do zabawy.
Trzyma¢ poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogq uzytkowac
omawianego urzqdzenia. Trzymad
urzqdzenie i kabel zasilajgcy poza
zasiegiem dzieci.

Urzgdzenia nie mogg uzywaé osoby o

ograniczonych zdolnosciach fizycznych, By

zmystowych lub psychicznych, lub
osoby nieposiadajgce doswiadczenia
chyba, ze bedq one nadzorowane lub
zostang pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania przez
osobe odpowiadajgceg zaich
bezpieczenstwo.
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Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

Podczas pracy urzqdzenia, nalezy
unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami.
Aby unikng¢ obrazen lub uszkodzenia
urzqdzenia podczas funkcjonowania
frzyma¢ dfonie, wlosy, odziez i
narzedzia daleko od czeéci w ruchu.
W przypadku pozostawiania blendera
recznego bez nadzoru, przed
montazem i demontazem komponentéw
oraz przed czyszczeniem nalezy
zawsze odigczy¢ go od gniazdka
pradu.

W przypadku niestosowania blendera
recznego, przed czyszczeniem i w razie
usterki wyjqé wiyczke z gniazdka.

Nie pozwoli¢, aby dzieci bez nadzoru
uzywaly urzgdzenie.

Nie dotyka¢ nozy na przystawce
blendera i rozdrabniacza, poniewaz sq
bardzo ostre: Niebezpieczenstwo
przeciecial Podczas zdejmowania,
wkiadania i czyszczenia zachowad
maksymalng osfroznosé.

Wyija¢ zespot nozy z rozdrabniacza
przed opréznieniem miski.

Nie stosowa¢ do miksowania olejéw
lub ftuszczy w wysokiej temperaturze.

Podczas wlewania gorgeych ptynéw do
miski rozdrabniacza lub na przystawke
blendera, nalezy zachowac
maksymalng ostroznos¢, poniewaz
moggq sie rozpryskiwaé poza
urzqdzenie.

Aby ograniczyé rozpryskiwanie i
ewentualne poparzenie uzywad
wysokich pojemnikéw do miksowania
plynéw, zwlaszcza gdy sq one gorqce.
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Aby unikng¢ rozpryskiwania, przed
uaklywnieniem blendera recznego wlozyc¢
jego przystawke miksujgcg miedzy
skfadniki.

Nie pozostawiad nieuzywanego blendera
recznego w gorgcym garnku na
wigczonym ogniu.

Nie uzywac blendera recznego lub
rozdrabniacza do mielenia pestek z
owocow, kosci lub innych twardych
produkiéw, poniewaz moglyby uszkodzi¢
noze.

Nie pozwoli¢, aby ptyny wyptywat poza
przylacze przystawki miksujgcej blendera.
Nie stosowa¢ go w pofgczeniu z
czesciami lub akcesoriami innego
produkiu.

Uzywac wytgeznie oryginalnych czesci
zamiennych dostarczonych przez
producenta. Zastosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych moze
by¢ przyczynq pozaru, porazenia pragdem
lub osobistych obrazen.

Uwazag, aby nie rozpryskiwa¢ plyndw na
korpus silnika i na kabel blendera
recznego oraz nie moczy¢ ich. W
przypadku kontakiu z cieczq, natychmiast
wyja¢ wiyczke blendera recznego z
gniazdka elekirycznego i doktadnie
wytrze¢: Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Przed rozpoczeciem czyszczenia
blendera recznego, nalezy poczekad, az
ostygnie.

Nie stosowa¢ agresywnych defergentow
lub metalowych skrobakéw do
czyszczenia blendera, jego przylaczy i
koncowek.



1.5 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;j

odpowiedzialnoéci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny
Z przeznaczeniem,

* nieprzeczytania instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych;

* nieprzestrzegania ostrzezen
dotyczqceych bezpieczenstwa.

1.6 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

1.7 Utylizacja

Urzadzenie nalezy podda¢ utylizacii
ﬁ oddzielnie od innych odpadéw
(Dyrektywa 2012,/19/WE).

Urzqdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.

* Nie wolno wyrzucaé zuzytych

urzqdzer elektrycznych do odpadéw
domowych! Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, zuzyte urzqdzenia
elekiryczne nalezy odda¢ do centrum
selektywnej zbiorki odpadow
elekirycznych i elekironicznych. Dzieki
temu bedzie mozliwy recykling cennych
materiatéw pochodzgcych ze starych
urzqdzen i ochrona $rodowiska. Aby
uzyska¢ wiecej informacii prosimy o
kontakt z lokalnymi wiadzami lub
pracownikami punkiéw selektywnej
zbiorki odpadow.

Opakowanie urzqdzenia zostato
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $srodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiéw selektywnej
zbiérki odpadow.
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2 Opis
2.1 Opis produktu

Model HBFO2 - Blender reczny

1 Przycisk ON/OFF i przycisk TURBO 8 Pokrywka rozdrabniacza
2 Przetqcznik predkosci Q Zespdt nozy rozdrabniacza
3 Korpus silnika 10 Miska rozdrabniacza z Tritan™ bez BPA z
4 Przystawka miksujqca z zespotem nozy sylkonowq podsiawq antypodizgowq
ze stali nierdzewne;j 11 Dzbanek z Tritan™ bez BPA (o

5 Przystawka z trzepaczkg pojemnosci 1,4 litra)

6 Praska do ziemniakow
7 Nasadka
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Opis

2.2 Opis elementéw sterowniczych
Przycisk ON/OFF i przycisk TURBO

Przytrzymac przycisk ON/OFF, aby
uruchomi¢/zatrzyma¢ funkcjonowania.
Silnik zatrzymuje sie po puszczeniu
przycisku.

Przytrzymac tylko przycisk TURBO, aby
noze pracowaty z maksymalng
predkosciq.

Przefqcznik predkosci

Umozliwia wyregulowanie predkosci
obrotéw nozy podczas stosowania
blendera recznego. Predkosc¢ jest
regulowana stopniowo: kétka znajdujgce

sie na przefqczniku stajq sie coraz wieksze,

wskazujgc zwigkszenie predkosci.
Aby zwigkszy¢ predkosé przekrecic
przetgcznik predkosci w prawo. Aby
zmniejszy¢ predkosé przekreci¢
przetqcznik predkosci w lewo.

2.3 Akcesoria
Dzbanek z Tritan™ bez BPA

Dzbanek z Tritan™ bez BPA posiada
uchwyt i pokrywke. Sg na nim wskazane
poziomy w litrach, szklankach, mililitrach i
uncjach.

Jej pojemno$¢ zawiera sie w zakresie od
minimum O,2 litra do maksimum 1,4 litra.

Przystawka z trzepaczkq

ciast i $miefany do przygotowywania
soséw, kremow itp.



Rozdrabniacz

Mozna go stosowa¢ do siekania ziot,
biszkoptéw, chleba, suszonych owocow i
warzyw. Rozdrabniacz posiada miske i
zespdt nozy.

Miska rozdrabniacza jest wyposazona w
sylikonowq podstawe antyposlizgowq,
ktérej mozna uzy¢ jako pokrywki.

Opis

Praska do ziemniakdéw i nasadka

Idealna do przeciskania ugotowanych
warzyw jak na przyktad ziemniaki, sfodkie
ziemniaki, marchewka i rzepa.
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3 Uiytkoquie 3.2 Uzytkowanie przystawek
blendera recznego
1. Uzy¢ przystawki odpowiedniej do
rodzaju sktadnikéw.
2. Zafozy¢ przystawke (1) na korpus
silnika (2) i przekreci¢ w lewo, dopoki
nie zablokuje sie.

3.1 Przed pierwszym uzyciem

1. Usung¢ ewentualne etykiety i naklejki z
blendera recznego i jego akcesoridw.

2. Wyczysci¢ korpus silnika za pomocg
czystej wilgotnej szmatki i wytrzec.

3. Doktadnie umy¢ komponenty blendera i
doktadnie je wytrzeé (patrz ,5

Czyszczenie i konserwacija”).

3. Wtozy¢ wiyczke do gniazdka.

4. Przytrzyma¢ przycisk ON/OFF, aby
uruchomié¢ urzqdzenie. Uzy¢
przefqcznika predkosci w celu je
zwigkszenia lub przycisku TURBO w
celu pracy z maksymalng predkosciq.




- .

3.3 Uzytkowanie rozdrabniacza 3. Wiozy¢ przystawke rozdrabniacza do
1. Zmontowa¢ rozdrabniacz wktadajge korpusu silnika przekrecajac w lewo,
zespdt nozy (3] do gniazda aby zamocowac jq w gniezdzie
znajdujgcego sie na $rodku miski (4). korpusu. Rozpoczqgé siekanie weiskajge
przycisk ON/OFF i wyregulowaé
3 predko$¢, na podstawie skfadnikéw do
L rozdrobnienia, za pomocq przetgcznika
predkosci. Mozna réwniez uzy¢
przycisku TURBO.

2. Whozy¢ sktadniki i przykry¢ miske
pokrywkg (5).
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Uzytkowanie -2

3.4 Uzytkowanie praski do ziemniakéw 4. Wybra¢ zqdanq predkos¢ za pomocg

1. Ugotowa¢ i odcedzi¢ ziemniaki lub inne przetqcznika predkosci.
warzywa i wlozy¢ je do garnka lub 5. Whozy¢ glowice praski w ziemniaki lub
miski. inne warzywa i wcisngé przycisk ON/
2. Zamocowad praske do ziemniakow (1) OFF (4). Podnosi¢ i ponownie wkiada¢
do nasadki (2). gtowice w rézne miejsca garnka lub

miski. Kontynuowa¢, dopéki ziemniaki/
warzywa nie bedq odpowiednio
2 zmielone.

.

t

|

3. Nastepnie wlozy¢ catosé - praske do
ziemniakéw z nasadkg - do korpusu
blendera recznego (3.




-2 Uzytkowanie

-

Wskazéwki dotyczqce uzytkowania * Praska do ziemniakéw: Podczas
blendera recznego stosowania praski do ziemniakow
powinno sie wybra¢ mafq predkose,

* Przystawka blendera: Delikamie , > YRS
poniewaz ziemniaki sq bogate w

poruszac¢ przystawkq miksujgcq do géry
i na dot w celu uzyskania jak
najlepszego rezultatu.

Wiqgczy¢ blender tylko wiedy, gdy
przystawka miksujgca jest wlozona
miedzy skfadniki.

Pokroi¢ produkty na mniejsze kawatki,
aby ufatwi¢ mieszanie i rozdrabnianie.

Nie zanurza¢ korpusu silnika w wodzie
lub innych ptynach.

Aby do mieszanki przedostafo sie
powietrze, frzymaé zespot nozy lekko
pod powierzchnigq.

Przystawka z trzepaczkq: Podczas
stosowania przystawki z frzepaczkg nie
powinno sie zbyt diugo ubija¢ biafek,
poniewaz mogq wyschngé i sta¢ sie
mniej sztywne.

Jak tylko piana zacznie szfywnie¢
powoli dodawa¢ do biatek cukier.

Maksymalny czas ciggfego
funkcjonowania przystawki z frzepaczkq
wynosi 4 minuty.

skrobie i nie wymagajg nadmiernego
wyrabiania. Uzywaé wiekszej predkosci
w przypadku warzyw takich, jak rzepa i
stodkie ziemniaki.

Przeciska¢ warzywa, gdy sq jeszcze
gorgce.

Naijpierw przecisng¢ warzywa, a
nasfepnie doda¢ pozostate skiadniki:
mleko, masfo i przyprawy.

Przystawka do rozdrabniacza:
Uruchomi¢ rozdrabniacz tylko po
uprzednim wiozeniu skfadnikéw do
miski.

Nie napefnia¢ nadmiernie miski
rozdrabniacza.

Pokroi¢ sktadniki na rowne kawatki w
celu uzyskania jednolitej konsystencj.
Postawié miske rozdrabniacza na
plaskiej i solidnej powierzchni.
Upewnic sie, ze zespdt nozy jest
prawidfowo wlozony.

Nie wkiada¢ zbyt gorgeych sktadnikéw.

Niektére przyprawy mogq zarysowad
miske rozdrabniacza.



3.5 Poradnik na temat
przygotowywania skfadnikéw

Mieso

Twardy ser

Marchewki

Pietruszka

Cebula

Czosnek

Pokroi¢ na kawatki o
wielkoéci 2-3 cm

Pokroi¢ na kawatki o
wielkoéci 1-2 cm

Pokroi¢ na kawatki o
wielkoéci 2-3 cm

Odcig¢ todygi

Przekroi¢ na péf lub na
¢wiartki

Cale zgbki bez skorki

200 g

120 g

200 g

50¢g

100 g

12
zgbkow

TURBO

TURBO

DUZA

DUZA

SREDNIA

MALA

20 sekund

10 sekund

15 sekund

10 sekund

8-10 sekund

8-10 sekund
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4 Przepisy

Majonez
Sktadniki:

250 g oleju (na przykiad ole;
stonecznikowy)

1 jajko i 1 zottko

1-2 tyzki octu

Soli pieprz do smaku

Wykonanie:

1. Umiesci¢ wszystkie skfadniki (o
temperaturze pokojowej) w dzbanku,
wedlug wskazanej wyzej kolejnosci.

2. Powoli zanurzy¢ przystawke miksujqcq,

aby dotkneta dna dzbanka.

3. Utrzymujqc blender w tej samej pozycijj,
uaktywni¢ go z predkosciqg TURBO. Jak
tylko olej zacznie emulgowaé, powoli
podnie$¢ przystawke miksujgcq do
powierzchni kremu i ponownie zanurzy¢
upewniajqc sie o wymieszaniu catego
oleju.

Czas urabiania: 1 minuta dla uzyskania
konsystencji majonezu; 2 minuty w celu
uzyskania konsystencii sosu.

Przepisy

Sos guacamole

Sktadniki:

1 duze awokado, obrane, bez pestki i
pokrojone

3 tyzki soku z cytryny

125 g kwasnej $miefany

1 tyzka posiekanego czosnku

1 tyzeczka papryki Jalapefio

Wykonanie:

1. Uzywaijac przystawki do rozdrabniacza
wlozy¢ najpierw zespét nozy do miski, a
nasfepnie wszystkie sktadniki.

2. Przykry¢ rozdrabniacz pokrywkq i
wlozy¢ przystawke do korpusu silnika.
Pracowa¢ aktywujgc blender
impulsowo, dopéki masa nie uzyska
zqdanej konsystencii.

Porada: podawad sos guacamole z tacos i
burritos. Jezeli chce sie uzyska¢ bardziej
delikatny wariant, podawad sos z
marchewkami lub fodygami selera.



Przepisy

Ciasto na pancake

Sktadniki:

1 jajko

120 g cukru pudru
220 g maltozy

Wykonanie:

1. Uzywaijgc przystawki do rozdrabniacza
ozy¢ najpierw zespdt nozy do miski, a
nasfepnie wszystkie sktadniki.

2. Przykry¢ rozdrabniacz pokrywkq i
wlozy¢ przystawke do korpusu silnika.
Miksowa¢ sktadniki przez 5 sekund z
predkoscig TURBO.

i

Purée z ziemniakéw
Sktadniki:

700 g s$rednich ziemniakow
Séli pieprz do smaku

Wykonanie:

1. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ na kawatki o
wielkosci 3 cm. Whozy¢ do gamkai
zala¢ zimng wodg.

2. Przykry¢ pokrywkq i gotowa¢ na duzym
ogniu. Gdy zaczng sie gotowad, zdjac
pokrywke i pozostawi¢ na okoto 20-25
minut, dopoki nie bedq miekkie.
Wykataczka powinna whijaé sie w
ziemniaki bez probleméw.

3. Dobrze odcedzi¢ ziemniaki.

4. Ponownie wytozy¢ do pustego gamka i
miesza¢ na wolnym ogniu przez 1-2
minut w celu usuniecia nadmiaru wodly.

5. Zdjq¢ z ognia i pozostawi¢ do
ostudzenia na 5 minut.

6. Whozy¢ przystawke praski do
ziemniakoéw do korpusu silnika i
rozdrabnia¢ ziemniaki przez 1 minute z
predkoscig TURBO. Nie urabia¢ ich
zbyt dfugo, aby nie staly sie kleiste.




5 Czyszczenieikonserwacja 5.3 Czyszczenie komponentéw
blendera recznego

5.1 Ostrzezenia

Przystawke blendera i zespdt nozy ze stali
nierdzewnej nalezy my¢ recznie, w ciepfej
wodzie z neutralnym detergentem.
Przystawke z trzepaczkq, praske do
ziemniakéw, miske rozdrabniacza i zespét
nozy mozna my¢ recznie, w cieplej wodzie
z neutralnym detergentem lub w zmywarce
do naczyn.

Wyczysci¢ pokrywke rozdrabniacza
wilgotng szmatka.

Dokfadnie wytrzeé.

5.2 Czyszczenie korpusu silnika

Aby utrzyma¢ w dobrym stanie zewnetrzne
powierzchnie korpusu silnika blendera
recznego nalezy regularnie je czysci¢ po
kazdym vzyciu. Zawsze poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie. Czysci¢ miekkq i
zwilzong szmatkg oraz neutralnym
detergentem.
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